
La MicroInfo 

Châtaigne 
 

Juin 2023 

 

Calendrier des manifestations professionnelles 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Préparation de la campagne « châtaigne fraiche » 

Pour la prochaine saison, une campagne de communication, financée et mise en œuvre par Interfel sera déployée auprès de la GMS pour 
améliorer les pratiques de commercialisation (préservation de la 
qualité du produit tout au long de la chaine) et de mise en avant du 
produit : 

✓ Un guide professionnel Châtaigne 
✓ Des infos techniques sur la Newsletter Interfel 
✓ Formation/ sensibilisation des chefs de rayon in situ 
✓ PLV, stop rayon 

 

Préparation de la campagne « châtaigne fraiche », à vos 

emballages ! 

Nous espérons que la marque collective Marrons du Périgord-Limousin qui est à 
la disposition de l'ensemble des adhérents de l'Union 
Interprofessionnelle sera majoritairement utilisée par les 
expéditeurs la saison prochaine. 

Pour vos emballages : logo et règlement d’usage disponibles auprès de l’Union. 
Visitez le site promotionnel  

 

Bulletin technique châtaigne, un outil de 

professionnalisation de la filière 

La filière châtaigne sud-ouest au travers de l’Union Interprofessionnelle édite tout au long 
de la saison le Bulletin technique châtaigne sud-ouest ainsi que le BSV Châtaignier.  

Vous retrouvez dans le bulletin technique tous les conseils pour l'entretien des vergers de 
châtaigniers et les actualités règlementaires.  

Ce bulletin, mis à disposition à l’ensemble des producteurs, est réalisé collectivement par les 
conseillers et techniciens châtaigne du bassin Sud-Ouest sous la plume de Magalie Léon-
Chapoux.  

 

  

 

1er juillet à Cénac et 

Saint julien (24) 

Journée de la châtaigne 

 
Organisation : Syndicat des 

producteurs de Dordogne 

 

6 et 7 octobre en Haute-Vienne (87) 
Tech-Chataigne 

 

 
Organisation :  Syndicat des producteurs de Haute-Vienne 

Facebook 

 

28 septembre à Douville (24) 

PERIFEL 

 
 

Organisation : Chambre d’Agriculture de 
Dordogne et Invenio 

14 au 16 septembre à 

Graz (Autriche) 

 Journées Européennes 

de la Chataigne 

 
Organisation : Association 

interprofessionnelle de la 

châtaigne ARGE (Autriche) 

Info, résa 

 

26 au 29 juin à Lugo 

(Espagne) 

VII Symposium 

International de la 

châtaigne 

 

Organisation : Université de 

Santiago de Compostelle 

Info, résa 

marronsduperigord.fr
https://www.facebook.com/tech.chataigne
https://www.eurocastaneaaustria2023.eu/?fbclid=IwAR2Z13B1Og4myVK3WOrcEKH8ypT4J6x2cgY-9WcYydgQTUB8vmryV55svMI
https://www.chestnutsymposium.com/program


Marron du Périgord-Limousin vit la « Périgord Attitude » 

Notre filière est partenaire du grand plan de communication 

qu’orchestre les Vins de Bergerac-Duras pour promouvoir les 

produits d’excellence du Périgord : plan média, évènementiel, 

affichage … 

Une belle soirée de promotion s’est déroulée à domicile à Bergerac le 13 avril dans le cadre 

de l’Odyssée Dordonha. 

   
Soirée Périgord Attitude à Bergerac en compagnie des filières : L'Agneau du Périgord , Foie 

Gras du Périgord , Noix Périgord Aop, Marrons Du Périgord Limousin , Le Poulet du 

Périgord, Fraise du Périgord et des Vins de Bergerac et Duras. Le tout sublimé en cuisine par 

Philippe Escaich et Philippe Mesuron. 

 
Et pour la première fois, Périgord Attitude a débarqué à Vannes ! 

Jeudi 18 mai 2023, soirée de 

promotion auprès d’un public 

Vannetais conquis par notre 

Marron du Périgord-Limousin ! 

Distribution réussie du carnet des 

bonnes adresses. 

 

 

 

De la châtaigne pour tous ! 

 
Les filières marrons du Périgord-Limousin et Agneau de lait des 

Pyrénées IGP se sont associées à l’AANA et Epi'sol Pessac pour œuvrer en faveur de la solidarité alimentaire à travers un 
atelier culinaire. Occasion de faire découvrir aux plus précaires 
les produits régionaux et de facilité un accès durable à une 
alimentation de qualité. 
EPI'SOL est une épicerie solidaire ouverte à tous qui permet 
aux personnes en difficulté d'accéder à une alimentation de qualité. Grâce à des partenaires locaux, ÉPI’SOL propose des produits frais ou cuisinés, du vrac…. Une belle initiative. Remerciements à l’association Marron D4 pour l’approvisionnement ! 
 

 

 

La châtaigne, un produit pour toute l’année 
 

La production de châtaigne dans le bassin sud-ouest c’est aussi un réseau d’entreprises qui travaillent la 
châtaigne et offre une gamme de produits pour une 
consommation toute l’année, sucrée et salée : 
châtaignes cuites, châtaignes sèches, farine, purée, crèmes, biscuits, pâtes… 

  

 

 

  

ANDROS 

Zoning Industriel 
46130 Biars-sur-Cère 
Site internet  

 

https://odyssee-dordonha.fr/
https://www.facebook.com/agneauduperigord?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/foiegrasduperigord?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/foiegrasduperigord?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/profile.php?id=100004657365659&__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/MarronPerigord?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/lepouletduperigord?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/lepouletduperigord?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/Fraise-du-P%C3%A9rigord-1430119433956943/?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=kK-R
https://www.facebook.com/BergeracDurasVins?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/philippe.escaich.3?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.facebook.com/philippe.mesuron.54?__cft__%5b0%5d=AZUvbQXdqG4LJ80I7efh5Xc1Wir_7aT_vYU2nL0JzgxVShA-TZZvOH6MNGoKhQFZU6fzFGtDEKQYiZ5HawTLubS13maS629wYDOQ4a09jg3STqgr-1p51TJATrHVBDAtbzgtKWwTPguFIPOZt3Mn7Jg-F8cDlO-tS2ZsZkGhXygLXHi8LqXsnt38V4ehnb9T0hI&__tn__=-%5dK-R
https://www.andros.fr/creme-de-marrons-a-la-vanille/


Le Chili à l’assaut de la châtaigne ? 

Du samedi 1 avril au dimanche 9 avril 2023 s’est déroulée une 
mission interprofessionnelle au Chili. Organisée par INTERCO 
Nouvelle-Aquitaine, cette mission européenne visait deux objectifs : 

- Le premier était de comprendre la technique de conduite du 
verger haute densité promue et pratiquée par les producteurs 
chiliens et d’en mesurer l’efficience ; 
- Le deuxième était d’appréhender le développement de la 
filière. 

La délégation française était composée de 11 personnes : Ana Merchan (animatrice d’INTERCO Nouvelle-Aquitaine), Bertrand Guérin (producteur), Daniel Mathieu 
(producteur transformateur), Géraldine MAIGNIEN (animatrice de l’Union Interpro sud-
ouest), Jacques Angibeau (producteur), Jean-Roland Lavergne (producteur), Julien et Carole 
Pillard (producteurs), Magalie Léon Chapoux (conseillère arbo), Patrick Henry (producteur), 
Philippe Jardel (producteur) et Yves Brugeaud (producteur). 

Contexte de la production de châtaigne du Chili La production de châtaigne au chili représente aujourd’hui 2500t. C’est l’équivalent de la 
production du sud-ouest. 1000t environ 
proviennent d’une production traditionnelle, le reste de la production provient d’une nouvelle 
dynamique de plantations de producteurs 
organisés dont les premières récoltes ont 
commencé en 2010.  

Cette organisation développe environ 200ha 
de vergers par an et préconise la plantation des 
vergers en haute densité. Les variétés utilisées 
sont des sativa Italiennes, adaptées au marché de l’industrie (calibres moyens, bonne 
pelabilité).  
Le principal débouché, pour près de 90%, est le marché de l’industrie en Europe (Italie en tête), 
en contre saison. 

Forces et faiblesses  

- Les conditions sanitaires et agronomiques du Chili sont un atout indéniable pour la 
production de châtaignes : pays indemne de chancre, de cynips, de phytophtora, de 
carpocapse ou de tordeuse, des sols profonds, volcaniques, très fertiles. En résulte une 
bonne productivité et une très bonne qualité de lots finis. 

- Le matériel végétal disponible est assez limité du fait de la rigueur sanitaire imposée pour l’import de nouvelles variétés, mais les variétés italiennes dont ils disposent sont 
très bien adaptées au marché de l’industrie qu’ils visent actuellement (goût, pelage, 
calibre). 

- La filière mise en place est très bien organisée avec un seul opérateur commercial pour 
une offre de contre saison en Europe qui, pour le moment, trouve sa place sans 
difficulté malgré les couts économiques et environnementaux du transport. 

Une concurrence pour l’Europe ? 

Avec une production pour le moment assez mesurée (2500t), le Chili trouve aisément sa place 
sur le marché européen auprès des entreprises de transformation recherchant un 
approvisionnement complémentaire en contre saison. En l’état, ces volumes ne semblent pas 
représenter une concurrence aux producteurs européens mais la vigilance doit être de mise : l’augmentation des volumes produits dans ces conditions sanitaires, et par ailleurs une 
qualité qui elle régresse en Europe du fait des problèmes phytosanitaires non maitrisés 
pourraient devenir une vraie menace au débouché de la production européenne.  Face à cela, 
il est urgent, dès à présent, de progresser techniquement pour une châtaigne plus qualitative 
pour le débouché de l’industrie, de structurer l’offre sur le marché de la transformation et de 
renforcer la communication en faveur de la consommation de châtaignes européennes. 

 

Journée de mobilisation à Bruxelles 

 
Une délégation de 16 représentants de la filière châtaigne d’Europe est allée à Bruxelles 
délivrer les messages clés de la stratégie que défend le réseau Eurocastanea pour le secteur. 
Trois réunions ont été organisée avec : 

- la Direction générale agricole de la commission Européenne, 
- les représentants des régions de production siégeant à Bruxelles, 
- les députés européens sous l’impulsion de Madame la Député Isabel Carvalhais du 

Portugal. 
Action financée dans le cadre du projet CASTANA de l’Agence de l’Alimentation de Nouvelle-
Aquitaine.  
 

 

Le verger haute densité 
 
Sa maitrise réside par 
la taille de formation 
en axe contenant la vigueur de l’arbre. 
Cette conduite a pour 
objectif de favoriser l’incidence de la 
lumière sur les 
branches fruitières,  

de favoriser une mise à fruits rapide tout 
en maintenant un potentiel de production 
élevé dans le temps. 
 



Ça tourne dans les châtaigneraies avec le projet 

CASTANA 
 

   
 L’AANA organise actuellement des tournages pour un rendu de vidéos autour de la 
châtaigne illustrant projets vertueux et valeurs de la châtaigne : 

- Qualité nutritionnelle de la châtaigne avec l’appui d’Interfel 
- Économie circulaire avec le recyclage des bogues 
- Biodiversité dans les vergers avec l’appui du GMHL 
- Innovation au service de la production 
- Valorisation de la production d’un territoire 
- Recettes des pays 

 
Vidéos disponibles ou à venir sur Marrons du Périgord Limousin - YouTube 

 
 
 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Union Interprofessionnelle Chataigne sud-ouest France 

Puy-Pinçon – Immeuble consulaire – Tulle Est – BP30 – 19001 TULLE CEDEX 

Mail : union.chataigne@gmail.com 

https://www.youtube.com/@unionchataigne1399/videos

