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PREMIER RENDEZ-VOUS MONDIAL DE L’ALIMENTATION 
& PLUS GRAND SALON DE L’INNOVATION ALIMENTAIRE 

___________________________________________________________________________________________ 

 
SIAL Paris, une offre unique au monde pour :  

▪ Développer & entretenir vos relations commerciales 
France et Export 

▪ Communiquer et accroitre votre notoriété 

▪ Etudier la concurrence et découvrir les dernières 
tendances et innovations  

▪ Tester vos nouveaux produits 

 

LE SALON qui réunit tous les acteurs clefs de l’agroalimentaire autour des grands enjeux 
mondiaux et révèle les tendances et innovations qui façonneront la production de demain. 

 

       Le SIAL 2022 (dernière édition), en quelques chiffres* 
 
Les derniers chiffres du SIAL montrent un salon qui s’internationalise encore plus, d’année en année. 
La France reste malgré tout le 1er pays visiteur Europe, avec 21% de professionnels accueillis. 

 
 - 7 000 exposants 

- 127 pays représentés (90% internationaux) 
- 2è pays exposant :  La France (après l’Italie) 
- 20 secteurs d'exposition (filières alimentaires) 
- 265 000 professionnels visiteurs dont 85% internationaux venus de 200 pays & 

plus de 8000 top acheteurs. 
- Top 5 des pays visiteurs Monde : Etats Unis, Corée du Sud, Brésil, Canada, 

Argentine. 
- 120 visites officielles internationales, dont 3 de la République Française 
- 1800 innovations candidates au Prix SIAL Innovation  
- Plus de 650 start-ups 

 

 

https://www.sialparis.fr/Exposer/Produits-alimentaires-equipements-et-services-pour-l-agroalimentaire


 
 
 
  
 

  

 

 
Les nouveautés du SIAL 2024 

2024 : l’édition des 60 ans du salon ! 

• Toute la planète Food sera mobilisée pour ce 60ième anniversaire, avec une succession d’événements. 

Innover, toujours et encore - #OwntheChange 

Le SIAL est connu pour être le laboratoire mondial de l’innovation alimentaire, c’est pourquoi l’AANA 
souhaite donner à ses partenaires toutes les chances de présenter leurs innovations, à travers deux 
formules possibles : le SIAL Innovation, une vitrine de nouveautés qui distinguera ses lauréats au Grand 
prix SIAL Innovation (21 lauréats, pour 1800 innovations en 2022), dont le palmarès est présenté sur tous 
les SIAL du Monde.  

Et également, l’AANA, dans le cadre de son opération So Innovation Nouvelle Aquitaine, en partenariat 
avec le CRITT Agroalimentaire, ouverte à tous nos partenaires – exposants au SIAL ou non. L’ensemble 
des produits présentés seront exposés sur notre stand du SIAL. 

Catalogue 2022 : https://so-innovation.aana.fr (modalités d’inscription 2024 à venir) 

 

Avec le SIAL Start-up, le village des pépites de l’industrie, SIAL Paris transcende l’approche produit et se 
place du côté des solutions innovantes avec un espace réservé à plus de 50 concepts et 600 start-ups : 
elles qui réinventent la restauration, celles qui accompagnent les industriels sur leur politique zéro 
déchet, celles qui répondent aux défis de la livraison alimentaire ainsi que celles qui innovent dans 
le secteur de la distribution. L’AANA vous propose de rejoindre ce village, sinon de vous identifier comme 
start-up au sein de son espace exposants (informations à venir). 

   
 
 
 
 

https://so-innovation.aana.fr/


 
 
 
  
 

  

 

 
Participez au SIAL 2024 avec l’AANA  
 
       sur l’Espace Régional Nouvelle-Aquitaine (secteur Régions de France) ou dans un autre secteur 
d’exposition.  

 Vous exposez sur un stand 
individuel, personnalisé & « clé 
en main »  

 Vous bénéficiez de la « force » 
du collectif 

 Vous augmentez votre visibilité 

 Vous économisez du temps et de 
l’argent  
 
 
 
 

 
 Secteurs d’exposition proposés par l’AANA :  

 

 Régions de France (Hall 5A) 
 
Autres secteurs* : 

 Produits Sucrés 
 Produits Surgelés  
 Charcuterie  
 Viande  
 Volailles  
 Produits laitiers  

 
 
 

 Fruits & légumes 
 Produits de la Mer 
 Alternative Food  
 Epicerie fine  
 Vins & Spiritueux 
 Boissons 

 
*sous réserve de 3 exposants 
   

 

PAVILLON NOUVELLE-AQUITAINE 

Idéalement placé, au cœur du secteur 

Régions de France, à l’entrée du Hall 5 



 
 
 
  
 

  

 

 
OFFRE 1 
NOTRE OFFRE STAND EXPOSANT SUR MESURE 
 
Un stand individuel de 6 m2 minimum personnalisé et équipé, incluant :  
 

 Plancher Technique 

 Moquette 

 Mobilier en fonction de la surface réservée (ex : 1 table, 3 

chaises et 1 meuble de présentation pour 6m2) 

 Enseignes 

 Logo de votre entreprise 

 Electricité : prises et éclairage 

 Nettoyage quotidien du stand  

 Réserve commune de stockage (sans facturation en sus) 

 Assurance  

 Votre badge exposant (1 badge/4m2) 

 40 invitations pour vos clients 

 L’inscription au catalogue officiel, avec accès à votre espace exposant 

 Possibilité de vous inscrire sur la market place BtoB du SIAL, « The Showp » (marketplace 

commune au Salon Gourmet). 

 Lien vers votre site internet 

 Votre participation à SIAL Innovation et au concours de l’AANA, le SO Innovation Nouvelle 

Aquitaine 

 

 

 

 

 

 

https://www.produits-de-nouvelle-aquitaine.fr/presentez-vos-produits-a-so-innovation/
https://www.produits-de-nouvelle-aquitaine.fr/presentez-vos-produits-a-so-innovation/


 
 
 
  
 

  

 

OFFRE 2 
NOTRE OFFRE STATION DE TRAVAIL DANS L’ESPACE NOUVELLE AQUITAINE  
 

Bénéficiez d’une station de travail sur notre stand de l’AANA, pour une durée de 1 à 3 jours, afin 

d’y organiser vos rendez-vous business et faire découvrir vos produits ! 

L’AANA vous propose 1 station de travail sur le stand Nouvelle-Aquitaine du secteur Régions de 
France (Hall 5A) comprenant : 
 

 1 comptoir en 2 parties avec 2 étagères fermant à clé 

 1 prise 

 2 tabourets hauts 

 Personnalisation avec 1 poster avec votre logo ou un visuel au 

choix (50x70 cm) 

 1 spot au dessus sur chaque face de la cloison séparatrice 

 1 badge exposant 

 Votre participation au concours SO Innovation Nouvelle 

Aquitaine https://so-innovation.aana.fr  

 
En option : l’inscription au catalogue officiel du SIAL 
 

 

 

 

 

DATE LIMITE D’INSCRIPTION : 23 FEVRIER 2024 
 

Hubert Groutel 

h.groutel@aana.fr 

Agathe De Langhe 

a.delanghe@aana.fr 

Photo non contractuelle 
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